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. EN:728 75:24,0 TZ5:4,0 FH:39,5 EN:792  75:40,2 TZ5:17,4 FH:22,1 | EN:586 75:32,2 TZ5:13,2 FH:28,8 | EN:849 75:34,5 TZ5:8,5 FH:40,2 EN:797 75:259 TZ5:9,2 FH:42,5 —)
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10 - Mustdr; 11 - Szezdmmag; 12 - Kén-dioxid, szulfitok; 13 - Csillagfiirt; 14 - Puhatestiiek. * - édesitdszert tartalmaz.
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@_C Az étlap valtoztatdsdnak jogdt fenntartjuk. Mddositdst kizdrélag a mindség legmagasabb biztositdsa érdekében eszkézliink. Tdpanyagtartalom jeldlés magyardzata: 09
—E EN (szdmitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrdt; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (sé; g/adag) :JD(
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